
Votre événement de fin / début d’année au Disini

1, rue des Carrières
34160 Castries

aux portes de Montpellier
www.disini-hotel.com

Mathieu Perello
06 30 923 759 / mp.disini@gmail.com

Séverine Sauvage
04 67 419 786 / contact@disini-hotel.com

De 37,00 € à 62,00 € / personne
Du 10 novembre 2017 au 10 février 2018 (hors Noël et jour de l’An)

Hébergement sur place possible (sur réservation) :

16 chambres de 28 à 70 m2 avec lit 160-180 x 200 cm, baignoire 300 l.,
écran plat, mini bar, coffre-fort...

Possibilité de 40 chambres supplémentaires (à proximité)

Pour votre ambiance musicale nous vous recommandons
Henry Costa - 06 09 66 24 29 - contact@docteurfrank.com - www.docteurfrank.com

Situé à Castries, « Pays de la pierre et de la vigne », le Disini vous offre un cadre authentique 
au style « ethnique chic » en plein cœur des terres languedociennes.
Afin de faire de votre événement de fin / début d’année un moment unique et accessible, 
notre Chef Delphine Borrewater vous propose 6 prestations « sur mesure » (autres choix sur 
demande) pour le plus grand plaisir de vos papilles...

Une parenthèse enchantée aux portes de Montpellier...

DÉJEUNER / DÎNER

Option 1 : 37,00 € / pers. Option 2 : 47,00 € / pers. Option 3 : 57,00 € / pers.

Entrée - Plat - Dessert
Menu communiqué début novembre

+
Boissons

eau, vins régionaux, café

Apéritif
soupe champenoise & petits fours feuilletés

+
Entrée - Plat - Dessert

Menu communiqué début novembre

+
Boissons

eau, vins régionaux, café

Apéritif
Champagne & petits fours canapés

+
Entrée - Plat - Dessert

Menu communiqué début novembre

+
Boissons

eau, vins régionaux, café

COCKTAIL DÉJEUNATOIRE / DÎNATOIRE

Formule 1 : 42,00 € / pers. Formule 2 : 52,00 € / pers. Formule 3 : 62,00 € / pers.

15 pièces par personne
ex : 10 salées + 5 sucrées
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Option 1 : 39.00 € / pers. Option 2 : 49.00 € / pers. Option 3 : 59.00 € / pers. 

Formule 1 : 49.00 € / pers. Formule 2 : 59.00 € / pers. Formule 3 : 69.00 € / pers. 

soupe champenoise & petits fours coupe de champagne & petits fours

soupe champenoise & petits fours coupe de champagne & petits fours

Du 10 Novembre 2019 au 10 Février 2020 (hors Noël et Jour de l’An)
De 39.00€ à 69.00€ / personnes


